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 برنامه اجرایي

 "مرغطرح ارتقاء کیفیت بهداشتی گوشت "

 مقدمه: -1

با توجه به ضرورت تقویت نظارت بر اعمال سامانه های بهداشتي در کشتارگاهها و مراکز بسته بندی فرآورده های  طرحاین 

در کشتارگاههای صنعتي و ارتقاء کیفیت بهداشتي  خوراکي طیور، کنترل بهداشتي بر فرآیند استحصال فرآورده های خوراکي طیور

های سازمان دامپزشكي کشور در تامین بهداشت و و تضمین سلامت محصول نهایي و در راستای انجام وظایف و مسئولیت

ها اناستادارات کل دامپزشكي  های خام دامي؛ توسط دفتر نظارت بر بهداشت عمومي و مواد غذایي با اخذ نظراتسلامت فرآورده

 کننده های زنجیره ای تولیدانجمن ملي شرکت طیور، انجمن صنفي کشتارگاههای صنعتي های صنفي مرتبط از جملهو نشكل

کشور تهیه و تدوین شده و پس از ابلاغ توسط  تولید و بسته بندی مواد پروتئیني صنعت کارفرمایانصنفي انجمن  و گوشت مرغ

 . بودجرا خواهد لازم الا 2989مرداد ماه  21از  ریاست محترم سازمان دامپزشكي کشور،

 محورهای برنامه: -2

  ( از طریق: 1توسعه کشتارگاههای صنعتي طیور مجهز به خط تخلیه اتوماتیک اندرونه )خط 

 )دستگاههای تخلیه اتوماتیک اندرونه( در کشتارگاههای صنعتي طیور 1فعال نمودن خط  -

قفس حداقل ، چیلینگ روم، سورتر و 1رگاه جدید فقط با تجهیز به خط الزام به احداث و تاسیس هرگونه کشتا -

 مرحله ای  دوشوی 

طیور موجود به خط  صنعتي کشتارگاه واحدهای تشویقي برای تجهیز -برنامه ریزی زمان بندی بصورت ایجابي  -

  مرحله ای حداقل دو، سورتر و قفس شوی 2اطاق سرد، 1

 انه صادره در کشتارگاههای صنعتي طیورخودداری از کشتار بیش از ظرفیت پرو 

 شستشوی لاشه مرغ با نصب دستگاه لاشه شور در خط اول آبي جایگزین چیلر) حذف تدریجي چیلرهای آبي :

 ( طرفههای یکبا استفاده از قلاب : اطاق سرددومآبي جایگزین چیلر اتوماتیک تخلیه اندرونه و 

 از  خودکنترلي کشتارگاههاز قطعه بندی، فرآوری و بسته بندی؛ بازرسي و کنترل بهداشتي کشتارگاهها و مراک

 با مستندسازی اقدامات مذکورنمونه برداری ادواری از آب مصرفي، پرسنل، محیط کار، فرآیند و محصولات طریق 

  1برای اطمینان از بهره گیری واحدهای مذکور از روش بهداشتي تولید

 و رسمي( های لازم )داخلي، غیر رسمياجرای ممیزی 

 از طریق: محصولات 9شناسنامه دار کردن و قابلیت ردیابي 

  محصول کد ردیابي )رهگیری(درج  -

                                                 
1
 . Chilling Room 

2
 . Good Hygiene Practice (GHP) 

3
 . Tracibility 
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 11 از 3 صفحه

 

 از طریق کد ردیابي )رهگیری( برای ردیابي محصول 98889889فعال کردن سامانه تاکید بر  -

 مرغ رتبه بندی واحدهای تولید و بسته بندی گوشت  

 1تنظیم بازار از مرغ کشتار شده در کشتارگاههای دارای خط منظور تاکید بر ذخیره سازی مرغ منجمد به  

 ها و ...( و مراکز مصرف الزام مراکز قطعه بندی و بسته بندی، مراکز عرضه عمده و بزرگ )میادین، هایپرمارکت

  1عمده به تهیه مرغ کشتار شده در خط 

  با ارائه مدارک معتبر، راستي آزمایي و افزایش عمر ماندگاری براساس اثبات عمر ماندگاری توسط تولید کننده

 اعتبارسنجي عمر ماندگاری محصول توسط سازمان دامپزشكي کشور 

 تاکید بر اعمال دقیق زنجیره سرد در ناوگان حمل و نقل فرآورده های خام دامي 

 تقویت نقش نظارتي مسئولین فني و بهداشتي واحدها بر محورهای این طرح 

 و اطلاع رساني عمومي  يآموزش –امات ترویجي فرهنگ سازی، الگوسازی، اقد 

 های بین بخشي های تشویقي و تامین تسهیلات لازم از طریق هماهنگي و همكاریپیگیری برای اعمال سیاست

 برای بازسازی و بهسازی ساختاری و تجهیزاتي واحدها بر اساس ضوابط بهداشتي سازمان 

 اهداف: -3

 مرغهای خوراکي بهداشتي فرآیند تولید و فرآورده -في تقویت سیستم ارزیابي و کنترل کی -

 مرغهای خوراکي تضمین سلامت و کیفیت فرآورده -

ها و مراکز در کشتارگاه مرغهای خوراکي شناسایي مخاطرات، ارزیابي و مدیریت خطر رخدادهای نامطلوب بهداشتي فرآورده -

 قطعه بندی و بسته بندی

 با کیفیت بهداشتي مناسب مرغهداشتي در زنجیره تولید تا مصرف برای عرضه گوشت های ببهبود کنترل و نظارت -

با اعمال ضوابط و مقررات بهداشتي و  مرغپیشگیری از تولید، توزیع، عرضه و مصرف فرآورده های ناسالم و غیر بهداشتي  -

 برخورد با موارد تخلف

 مرغهای خوراکي  کاهش ضایعات و جلوگیری از کاهش کیفیت و فساد فرآورده -

 مرغو مراکز قطعه بندی و بسته بندی گوشت  مرغنظارت بر اعمال جدی سامانه های بهداشتي در کشتارگاههای  -

 استحصالي در کشتارگاههای صنعتي طیور مرغ تضمین کیفیت بهداشتي گوشت  -

 مرغبهبود بار میكروبي و افزایش عمر ماندگاری فرآورده های استحصالي  -

 و تعیین شرایط و ضوابط مربوطه مرغ ها و مراکز بسته بندی فرآورده های خوراکي ندی کشتارگاهرتبه ب -

 و تعیین شرایط و ضوابط مربوطهمرغ رتبه بندی محصولات استحصالي  -

 کنترل و مدیریت مخاطرات بهداشتي -

 ر مصرف کنندگانایجاد بستر رقابت بهداشتي در میان تولیدکنندگان و عرضه کنندگان برای جلب نظ -
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 11 از 4 صفحه

 

 با کیفیت بهداشتي مناسبمرغ های خوراکي فرآوردهارائه راهكارهای تشویقي و ترویجي برای تولید و عرضه  -

 تعاریف: -4

نامه اجرائي نظارت بهداشتي ها و اصطلاحات تعریف شده در قانون سازمان دامپزشكي کشور و آییندر این برنامه علاوه بر واژه

ها و اصطلاحات زیر نیز ها و بخش نامه های ابلاغي سازمان دامپزشكي کشور؛ واژهئین نامه ها، دستورالعملدامپزشكي و سایر آ

 کار رفته است:به

 سازمان: سازمان دامپزشكي کشور -

 اداره کل: اداره کل دامپزشكي استان -

 سازمان دامپزشكي کشور بر بهداشت عمومي و مواد غذایيدفتر نظارت: دفتر نظارت  -

 شود. واحد: در این دستورالعمل شامل کشتارگاه و مرکز قطعه بندی و بسته بندی مي -

مرغ به منظور تأیید سلامت گله به منظور ارسال پرورش بهداشتي مزارع  فنيگواهي سلامت: گواهي است که توسط مسئول  -

 گردد.به کشتارگاه صادر مي

 باشد. صنعت طیور کشور ميسامانه سماصط: منظور سامانه متمرکز اطلاعات  -

 باشد. منظور سامانه ثبت اطلاعات جغرافیائي واحدهای اپیدمیولوژیک سازمان دامپزشكي کشور مي :4سامانه اطلاعات جغرافیایي -

 باشد.مي کشور سامانه سیستم یكپارچه قرنطینه: سامانه صدور گواهي حمل بهداشتي و تأیید تخلیه طیور سازمان دامپزشكي -

منظور ایجاد ه آنها ب آنالیزپردازش و ی مربوط به رخدادهای بهداشتي و ها مستمردادهو انتقال جمع آوری  یش و هشدار:پا -

 اقدامات اصلاحي. لازم برای واکنش فوری و اطلاعات 

یک اثر نامطلوب عامل بیولوژیكي، شیمیایي و یا فیزیكي در فرآورده یا شرایط حاکم بر آنها، با قابلیت ایجاد یک : همخاطر -

 .بهداشتي

قابلیت ایجاد رخداد بهداشتي )موارد عدم انطباق بهداشتي(: وقوع هرگونه تغییر درترکیب، وضعیت و ماهیت یک فرآورده با  -

 آن فرآورده. کنندهدام مصرفو یا  اثرات نامطلوب بهداشتي در انسان

نقاط ضعف  یبند تیاولو ،بهداشت هیموجود عل یدهای، تهدبهداشتي حوزه یيشناسا یبرا ازیمراحل مورد ن :1ارزیابي خطر -

 .مناسب یهاو کنترلخطرات و مشخص نمودن سطح  دهایمربوط به تهد

 جیکه شامل حداکثر نتا نانیبه هرگونه عدم اطم یيو پاسخگو لیتحل ،یيمرتبط با شناسا یندهایفرا هیکل: 6مدیریت خطر -

 .نامطلوب بهداشتي جیمطلوب و به حداقل رساندن نتا بهداشتي

                                                 
4
 . GIS 

5
 . Risk Assessment 

6
 . Risk management 
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 11 از 5 صفحه

 

کشتارگاه صنعتي مجاز: مكان مجهز بهداشتي دارای پروانه های بهره برداری بهداشتي و فعالیت جهت کشتار طیور، از مراجع  -

های فني و قانوني و ذیصلاح کشور است که در آن کشتار برابر موازین شرعي و مقررات بهداشتي منطبق با قانون و دستورالعمل

 گیرد.دامپزشكي کشور و استانداردهای مربوطه انجام مي بهداشتي سازمان

و دارای مجوز فعالیت  GHPو  HACCP، (GMP)واحد بسته بندی مجاز: کارگاهي منطبق با شرایط عملیات خوب تولید  -

، بندی طیور از مرجع قانوني و ذیصلاح کشور که مكاني است سرپوشیده، بهداشتي و محفوظ و دارای امكاناتجهت بسته

تأسیسات و تجهیزات فني، صنعتي و بهداشتي که عملیات قطعه بندی، بسته بندی و نشانه گذاری گوشت طیور را به روش 

 دهد.صحیح و بهداشتي )برابر ضوابط بهداشتي سازمان دامپزشكي کشور( زیر نظر مسئول فني بهداشتي انجام مي

 شتارگاه صنعتي طیورکشتارگاه: خط تخلیه اتوماتیک اندرونه طیور در ک 1خط  -

چینه دان، بورس، پیش معده، نای، ریه، ) غیر خوراکي خوراکي و اندرونه های شاملدر این برنامه : های دروني()اندام اندرونه  -

 باشد.مي (کلوآک و تخمدان، ته روده

 آن مرغ کامل: عبارتست از بدن مرغ کشتار شده بدون سر، پا، پر و اندام های دروني )اندرونه( - 

شود که کشتار آن در کشتارگاه صنعتي مجاز و بسته بندی و نشانه گذاری آن گفته مي مرغي: به گوشت سردتازه  مرغگوشت  -

کاهش داده شده باشد و  سانتیگراددرجه  4 تا صفر انجام گرفته باشد، پس از کشتار دمای آن به های سازمانبرابر دستورالعمل

ماندگاری مورد تایید سازمان  و در محدوده عمر بوده سانتیگراددرجه  4 تاصفر  رف در دمایتا هنگام مصحمل و نگهداری آن 

 باشد.

وضعیت پرکني، پوست،  و سلامت های فیزیكي لاشه مانند رنگکامل: عبارتست از ویژگي لاشه مرغویژگي های ظاهری  -

ضربه، ضغطه، خوان سینه، سلامت بافت های بدن، زاویه سینه، است، پوست برش پا، پارگي ،رنگ گوشت، وضع رشد ماهیچه ها

 خونمردگي. کوفتگي، خونریزی و

 .باشدمي (تخمگذار و گوشتي)مادر  و تخمگذار مرغشامل گوشت پایان دوره:  مرغ

بازرس بهداشتي: شخص واجد شرایطي که از طرف سازمان و ادارات تابعه برای اعمال بازرسي بهداشتي واحدهای موضوع آئین  -

 نماید.های مربوط اقدام ميشود و برابر ضوابط و دستورالعمله اجرایي نظارت بهداشتي دامپزشكي تعیین مينام

مسئول فني بهداشتي: شخصي که پس از تایید صلاحیت توسط سازمان نظام دامپزشكي و با اخذ پروانه مربوط از سازمان و  -

بق شرح وظایف اضوع آئین نامه اجرایي نظارت بهداشتي دامپزشكي، مطادارات تابعه، وظیفه کنترل بهداشتي را در واحدهای مو

 ابلاغي از سوی سازمان بر عهده دارد.

نظارت بهداشتي: فرآیندی که از طریق صدور پروانه و سایر مجوزهای بهداشتي و بازرسي بهداشتي توسط سازمان و نیز کنترل 

 گردد.بهداشتي مربوط اعمال مي بهداشتي واحدهای موضوع این آئین نامه توسط مسئول فني

دار و آموزش دیده از جمله مسئول فني بهداشتي ممیزی داخلي: ارزیابي و کنترل مخاطرات بهداشتي که توسط افراد صلاحیت -

 شود. واحد انجام مي
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 11 از 1 صفحه

 

تخاب صاحب یا که با انصلاح هایي ذیممیزی غیر رسمي: ارزیابي و ممیزی توسط افراد حقیقي یا حقوقي مستقل یا شرکت -

 کنند. در خصوص اطمینان از اعمال سامانه های بهداشتي، شناسایي و رفع نواقص کمک ميمتصدی واحد 

ول و ئممیزی رسمي: مرحله نهایي ممیزی از واحد است که توسط کارشناس و یا کارشناسان واجد شرایط شاغل در مراجع مس -

 شود. اجرا ميصلاح بهداشتي دولتي )اداره کل و یا سازمان( ذی

 قوانین: -5

 2918مصوب  -قانون سازمان دامپزشكي کشور -

 2991مصوب  -نامه نظارت بهداشتي دامپزشكيآئین -

 (2999جلد دهم ) –دستورالعمل اجرایي کنترل و نظارت بهداشتي فرآورده های خام دامي  -

 (11/22/2981هیئت وزیران مورخ 211912ماره قانون برنامه پنجساله ششم )تصویب نامه ش 94آئین نامه اجرایي ماده  -

مصوب  -های کشور(قانون سازمان دامپزشكي کشور )بازرسي و معاینه بهداشتي گوشت در کشتارگاه 29نامه اجرایي ماده آئین -

2911 

مورخ  4114/818برنامه اجرایي طرح تضمین کیفیت و سلامت فرآورده های دامي )ابلاغي وزیر جهاد کشاورزی به شماره  -

29/1/2982) 

 دامنه کاربرد: -1

این برنامه در تمام مراحل حمل و نقل طیور، کشتار، استحصال، تولید، بسته بندی، نگهداری و ذخیره سازی، حمل و عرضه 

 کاربرد دارد.مرغ فرآورده های خوراکي )گوشت و آلایش( 

 ها: مسئولیت -7

 های صاحب یا متصدی واحد: مسئولیت -1-2

های صاحب یا متصدی واحدهای تولیدی مصرح در قوانین و مقررات جاری و مواردی که در این برنامه کلیه مسئولیت علاوه بر

ها عنوان شده است، مسئولیت اعمال سامانه های بهداشتي مورد نظر سازمان در واحد مربوطه، تضمین عنوان وظایف آنبه

اسناد ارائه شده برای دریافت گواهي رتبه، حفظ شرایط رتبه واحد و  سلامت محصولات، رعایت ایمني زیستي، صحت اظهارات و

اخذ تایید مندرجات برچسب  لات در طول فرآیند تولید تا عرضه وعمر ماندگاری محصوحفظ رتبه محصولات استحصالي، 

 باشد.مي واحدر عهده صاحب یا متصدی ب ،محصولات واحد از اداره کل

 بهداشتي:  -های مسئولین فنيمسئولیت -1-1 

بهداشتي واحدهای تولیدی مصرح در قوانین و مقررات جاری و مواردی که در این  -های مسئولین فنيعلاوه بر کلیه مسئولیت

سامانه های بهداشتي مورد نظر سازمان در واحد  صحیح اجرای کنترلمسئولیت  ،ها عنوان شده استعنوان وظایف آنبرنامه به

گزارش دهي رخدادهای بهداشتي و  ایید رتبه محصول در فرآیند تولید؛تسلامت محصول؛  کنترل ؛لیدفرآیند تو کنترلمربوطه، 

 ؛های سازمان به متصدی و یا صاحب واحد برای اصلاح فرآیند تولید، ضوابط بهداشتي و دستورالعملانطباق با معیارها موارد عدم
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عدم همكاری متصدی و یا صاحب واحد در رعایت ضوابط تكرار و گزارش دهي به اداره دامپزشكي شهرستان/اداره کل در صورت 

تعیین تكلیف محصولات نامنطبق با معیارهای بهداشتي بر اساس  ؛بهداشتي و عدم رعایت و انطباق شرایط رتبه محصول

 باشد.  بهداشتي واحد مي -بر عهده مسئول فني های سازماندستورالعمل

 مسئولیت اداره کل: -1-9

 عنوان مجری استانيمدیر کل دامپزشكي استان به وبوده  هان اجرای این برنامه بر عهده اداره کل دامپزشكي استانمسئولیت حس

 باشد.مياین طرح 

  دفتر نظارت بر بهداشت عمومي و مواد غذایي: -1-4

 باشد.مي مجری ملي این طرحعنوان به مدیرکل دفتر نظارتبوده و دفتر نظارت مسئولیت نظارت بر اجرای این برنامه بر عهده 

 رتبه بندی کشتارگاه: -8

 و عمومي بهداشت بر نظارت دفتر نظر مورد بهداشتي سامانه دارای طیور صنعتي : کشتارگاهBطیور رتبه  صنعتي کشتارگاه -9-2

های حمل یوندارای پمپ کارواش و آب گرم برای شستشوی کام ،واحد تبدیل ضایعات سورتر،، اطاق سرد ،(GMP) غذایي مواد

 .های حملطیور زنده و ضدعفوني کامیون

 و عمومي بهداشت بر نظارت دفتر نظر مورد بهداشتي سامانه دارای طیور صنعتي : کشتارگاهAرتبه  طیور کشتارگاه صنعتي -9-1

 اندرونه تیکاتوما تخلیه دستگاههای فعال بودن و بهره برداری ازو )اختیاری(  IR، دارای کد (GMP-HACCP) غذایي مواد

با کارآیي لازم و مناسب، پمپ کارواش و آب گرم برای شستشوی قفس شوی  واحد تبدیل ضایعات،، سورتر، 1اطاق سرد،(1 خط)

: شستشوی جایگزین چیلر آبي اولچیلرهای آبي و ) اختیاریحذف ، های حملهای حمل طیور زنده و ضدعفوني کامیونکامیون

با استفاده از " ترجیحا: اطاق سرد جایگزین چیلر آبي دومور در خط اتوماتیک تخلیه اندرونه و لاشه مرغ با نصب دستگاه لاشه ش

 طرفه( های یکقلاب

Aرتبه  طیور کشتارگاه صنعتي -9-9
 عمومي بهداشت بر نظارت دفتر نظر مورد بهداشتي سامانه دارای طیور صنعتي کشتارگاه :+

 تخلیه فعال بودن و بهره برداری از دستگاههای که علاوه براجباری( ) IR، دارای کد (GMP-HACCP) غذایي مواد و

سورتر، واحد تبدیل ضایعات، قفس شوی با کارآیي لازم و مناسب، پمپ کارواش و آب گرم  اطاق سرد،، (1 خط) اندرونه اتوماتیک

: شستشوی گزین چیلر اولجای)چیلر آبي حذف  ،های حملهای حمل طیور زنده و ضدعفوني کامیونبرای شستشوی کامیون

های با استفاده از قلاب : اطاق سردجایگزین چیلر دومو  نصب دستگاه لاشه شور در خط اتوماتیک تخلیه اندرونهلاشه مرغ با 

محصولات )تازه سرد، وکیوم/اتمسفر اصلاح  قطعه بندی و بسته بندیهای اتوماتیک دستگاه نصب و بهره برداریو  (طرفهیک

با ارائه مدارک و اسناد معتبر و با  صنعتي طیور در صورت تضمین موارد زیر توسط متصدی یا صاحب کشتارگاه ؛شده و منجمد(

Aانجمن صنفي کشتارگاههای صنعتي طیور کشور، ارائه گواهي رتبه  معرفي تاییدیه مسئول فني و بهداشتي واحد و
برای  +

  باشد:پذیر مي، امكانآنکشتارگاه و محصولات 

                                                 
7
. Chilling Room 
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-مراقبت بیماریمشمول برنامه های کنترلي و  زایعوامل بیماریعاری از  مرغاز واحدهای پرورش  برای کشتار مرغمین تا -الف

تامین کننده طیور کشتاری  مرغبدون مصرف آنتي بیوتیک، تهیه خوراک واحدهای پرورش  مرغسازمان، واحدهای پرورش  های

 را اعمال کرده اند. GAHPورشي که سامانه بهداشتي پرورشي نظیر و واحدهای پر Aاز کارخانجات مجاز و معتبر رتبه 

ها در زمان اعزام گله به غذایي و عدم ابتلاء به بیماری –کنترلي برای اطمینان از رعایت پرهیز دارویي  و اعمال برنامهایجاد  -ب

  .کشتارگاه

 روزه(  41گرم برای تحقق دوره پرورش  1888تا  2988رعایت کشتار مرغ سایز بندی شده )محدوده وزني لاشه بین  -ج

Aقطعه بندی و بسته بندی محصول  -د
Aدر داخل کشتارگاه صنعتي رتبه  "صرفا +

با استفاده از تجهیزات اتوماتیک برای  +

 باشد.قطعه بندی و بسته بندی محصولات )تازه سرد، وکیوم/اتمسفر اصلاح شده و منجمد( مي

 صولات تازه و منجمد( و توزیع با رعایت کامل زنجیره سرد در تمام مراحل توزیع و عرضهداشتن شبكه انبارش )برای مح -و

 رتبه بندی محصول: -9

 رتبه بندی محصولات استحصالي از واحد بر اساس رتبه واحد و معیارهای بهداشتي لازم به شرح زیر است:

 : Aمرغ رتبه  -8-2

های سازمان سایر شرایط مندرج در دستورالعمل : دارای مشخصات ارگانولپتیک، میكروبیولوژیک و شیمیایي وشرایط عمومي

مورخ  96699/49شماره  -)دستورالعمل اجرایي کنترل و نظارت بهداشتي فرآورده های خام دامي دامپزشكي کشور باشند

22/81/99) . 

دستگاه لاشه : شستشوی لاشه مرغ با نصب جایگزین چیلر آبي اول)چیلرهای آبي  خنک سازی لاشه مرغ بدون استفاده از" ضمنا

 (طرفههای یکبا استفاده از قلاب ": اطاق سرد ترجیحاجایگزین چیلر آبي دومشور در خط اتوماتیک تخلیه اندرونه و 

که اندرونه آن بطور کامل توسط دستگاههای تخلیه  A: مرغ استحصالي در کشتارگاه صنعتي طیور دارای رتبه شرایط اختصاصي

 باشد.  )بصورت محدوده های وزني سورت شده(گرم  1188تا  2988شده و دارای محدوده وزني ( خارج 1اتوماتیک اندرونه )خط 

 "صرفاقابل عرضه مستقیم به بازار نبوده و بایستي  Aرتبه کشتار شده در کشتارگاه گرم  1188بالای وزن کامل مرغ  :2 تبصره

 .شوندندی و بسته بندی قطعه بواحدهای بسته بندی مجاز )وابسته به کشتارگاه یا مستقل(  در

و سفارش مشتریان خارجي  )مصرف عمده( تواند به صورت سفارش خاص داخليگرم مي 2988محدوده وزني کمتر از  -1تبصره 

 تولید و بسته بندی گردد. Aتوسط کشتارگاه رتبه  ،با رعایت کلیه شرایط بهداشتي

بایستي بعنوان احراز ننمایند،  Aدر کشتارگاه رتبه را  Aه شرایط اختصاصي مرغ رتباستحصالي مرغ که  لاشه های -9تبصره 

  بسته بندی و عرضه شوند. Bمرغ رتبه 

را در اول خط کشتار  Aرتبه  غکشتار نماید موظف است مر Bبخواهد مرغ رتبه  Aدر صورتي که کشتارگاه رتبه  -4تبصره 

 نماید.
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 ( که دارای1بدون استفاده از دستگاه تخلیه اتوماتیک اندرونه )خط  طیور صنعتي کشتارگاه در استحصالي : مرغBمرغ رتبه  -8-1

 باشند کشور دامپزشكي سازمان هایدستورالعمل در مندرج شرایط سایر و شیمیایي و میكروبیولوژیک ارگانولپتیک، مشخصات

 (.22/81/99مورخ  96699/49شماره  -)دستورالعمل اجرایي کنترل و نظارت بهداشتي فرآورده های خام دامي

 بصورت بسته بندی تازه سرد قابل عرضه خواهد بود. "برای مصرف خانوار، صرفا B* مرغ رتبه 

+و  Aهای فاقد کشتارگاه واجد شرایط اخذ رتبه استان* 
A رتبه  توانند تا تجهیز و راه اندازی اولین کشتارگاه واجد شرایطميA 

+و 
A  ، عرضه مرغ منجمد رتبه ، بسته بندی تولیدنسبت بهB اقدام در استان خود  "صرفا ماهه شش با حداکثر عمر ماندگاری

تولید استان  Bتوانند مبادرت به قطعه بندی مرغ رتبه هایي، مراکز قطعه بندی و بسته بندی مستقل ميدر چنین استان نمایند.

 جهت عرضه در همان استان نمایند."خود صرفا

در  "قابل عرضه مستقیم به بازار نبوده و بایستي صرفا Bگرم کشتار شده در کشتارگاه رتبه  1188مرغ کامل بالای وزن * 

 شوند. قطعه بندی و بسته بندی Bبرچسب رتبه با ( مستقلواحدهای بسته بندی مجاز )وابسته به کشتارگاه یا 

 مرغ پایان دوره )مادر/تخمگذار(:کشتار و عرضه گوشت  -8-9

بصورت  تواند بصورت مرغ کاملمي A* مرغ پایان دوره در صورت کشتار و تخلیه کامل و اتوماتیک اندرونه در کشتارگاه رتبه 

و یا  تازه سردعمده و صنعتي( و یا قطعه بندی شده )به هر دو شكل  )برای مصارفمنجمد  خانوار( یا)برای مصارف تازه سرد 

 در برچسب مشخصات محصول، تولید و عرضه گردد.برای مصارف عمده و صنعتي ( با درج مرغ دیرپز )بدون درج رتبه( منجمد

رد و منجمد به شرح زیر تولید تواند به دو صورت تازه سمي Bدر کشتارگاه رتبه و بسته بندی مرغ پایان دوره در صورت کشتار  *

 و عرضه شود:

در برچسب محصول قابل عرضه خواهد )بدون درج رتبه( مرغ دیرپز  صورت قطعه بندی و بسته بندی شده تازه سرد با درجبه -

  بود.

ا برچسب مرغ ب،  شده منجمدقطعه بندی صورت بهتواند مي Bدر کشتارگاه رتبه شده مرغ پایان دوره )مادر/تخمگذار( کشتار  -

 تولید و عرضه گردد. عمده و صنعتي دیرپز منجمد برای مصارف)قطعه بندی( 

 باشد.ماه مي 6عمر ماندگاری مرغ پایان دوره منجمد حداکثر  -1تبصره 

در کشتارگاههای صنعتي طیور دارای واحد قطعه بندی و  "استحصال، قطعه بندی و بسته بندی مرغ پایان دوره صرفا -6تبصره 

 ته بندی و واحد تبدیل ضایعات قابل انجام است.بس

 انجماد و ذخیره سازی مرغ پایان دوره بدون تخلیه اندرونه، مجاز نمي باشد. -1تبصره 

 فرآیند رتبه بندی: -11

صي واحد متقاضي رتبه بندی علاوه بر دارا بودن پروانه بهداشتي بهره برداری معتبر و داشتن مسئول فني بهداشتي اختصا -28-2

 های ابلاغي دارا باشد.بایستي تمامي شرایط بهداشتي سازمان را برابر ضوابط، مقررات و دستورالعمل
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مبني بر رتبه بندی کشتارگاه و محصولات به اداره کل توسط واحد )های( حائز شرایط  و معرفي ارائه درخواست کتبي -28-1

 .با ارائه مدارک ممیزی غیر رسمي واحد ایرانطیور  و صادرکنندگان توسط انجمن صنفي کشتارگاههای

 هفته( 1بررسي مدارک و ممیزی رسمي واحد توسط اداره کل )حداکثر در مدت  -28-9

ی واحدهای تولید فرآورده های کمیته رتبه بند"تصمیم گیری در خصوص رتبه واحد و محصولات آن در  -28-4

نفر کارشناس خبره  1اره نظارت بر بهداشت عمومي و مواد غذایي، اداره کل متشكل از: مدیرکل، معاون سلامت، رئیس اد "خام

 هفته( 1واحد )حداکثر در مدت  رسمي اداره کل در حوزه نظارت بهداشتي بر فرآورده ها و کارشناس ممیز

تبه بندی ماه قابل طرح در کمیته ر 6را کسب نكرده است، پس از  A: پرونده واحد متقاضي که امتیاز لازم برای رتبه 9تبصره 

 باشد.استان مي

: بنا به تشخیص کمیته رتبه بندی استان، واحدهایي که از نظر ساختاری و اجرای سامانه های بهداشتي مورد نظر 8تبصره 

یک ماه دارند، واحدهای مذکور با سپردن تعهد رسمي توسط صاحب  رسازمان دارای اشكالات جزئي بوده و قابلیت رفع در حداکث

گردند. بدیهي است اعطای  Aتوانند مشمول دریافت گواهي رتبه مبني بر رفع ایرادات در بازه زماني معین، مي یا متصدی واحد

تایید اداره نظارت بر بهداشت عمومي و مواد و بازدید کارشناسي  ،رفع اشكالاتپس از محصول برای کشتارگاه و  Aگواهي رتبه 

 غذایي استان خواهد بود.   

واحد و محصول )بصورت گواهي( به واحد مربوطه و ارسال رونوشت به دفتر نظارت بر بهداشت عمومي و مواد ابلاغ رتبه  -28-1

 غذایي سازمان

 ممیزی ادواری بصورت هر شش ماه یكبار از واحدها توسط اداره کل -28-6

ضوابط هر گونه تخطي از ح و و محصول با شرایط و معیارهای مندرج در این طرعدم انطباق واحد مشاهده : در صورت 28تبصره 

 تقلیلضمن های ادواری، های بهداشتي و ممیزینظارت ها،ر مرحله از بازدیدها، بازرسيدر هسازمان بهداشتي های و دستورالعمل

 .های سازمان انجام خواهد گرفتاقدامات لازم برابر مقررات و دستورالعمل توسط اداره کل،رتبه واحد و محصول استحصالي 

و  Aشرایط اخذ رتبه  -11
+

A  مرغتوسط کشتارگاه صنعتی: 

 .از و دارای تاییدیه بهداشتي حملاز مراکز پرورش مج مرغمتصدی کشتارگاه به تهیه صاحب و یا الزام و تعهد  -22-2

-GMP) غذایي مواد و عمومي بهداشت بر نظارت دفتر نظر مورد استقرار و اعمال دقیق سامانه های بهداشتي -22-1

HACCP)در واحد متقاضي رتبه بندی و ارائه نظام نامه کیفیت، مدارک و مستندات مربوطه ،. 

قفس  ،واحد تبدیل ضایعات ،، چیلینگ روم، سورتر(1 خط) اندرونه اتوماتیک تخلیه هایکشتارگاه باید مجهز به دستگاه -22-9

زنده و  مرغهای حمل برای شستشوی کامیونبا کارآیي لازم و مناسب، پمپ کارواش و آب گرم  ایمرحله حداقل دوشوی 

 باشد. 1-9و  2-9و موارد مربوطه مندرج در بندهای  های حملضدعفوني کامیون

پرهیز رعایت و مدیریت  کنترلپرورشي،  صاحب یا متصدی واحدتوسط رعایت پرهیز غذایي تضمین و تعهد اجرایي  -22-4

تضمین و تعهد  غذایي قبل از کشتار و گزارش موارد عدم انطباق به اداره کل؛گاه طیور برای اطمینان از پرهیز کشتاردر غذایي 
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روز برای  41تا حداکثر  99سن و  های ابلاغي سازمانبرابر دستورالعمل مرغدارویي قبل از کشتار  پرهیز بر مبنياجرایي رعایت 

آن واحد مي باشد. بدیهي است حسن اجرا و بر عهده صاحب یا متصدی واحد پرورشي و نیز مسئول فني بهداشتي ، کشتاری مرغ

 نظارت بر این بند بر عهده اداره کل است.

 مجاز خواهد بود. ،برای مصارف عمده Bرتبه  مرغنوان عهب مرغ کشتار شدهروز،  41ز در صورت افزایش سن مرغ ا -22تبصره 

  د.باشمتصدی کشتارگاه ملزم به رعایت ظرفیت کشتار در پروانه صادره مي -22-1

یا انعقاد قرارداد با آزمایشگاه همكار مورد تایید  داشتن آزمایشگاه مجهز و فعال با پرسنل آزمایشگاهي مجرب و مكفي -22-6

 .های سازمانبر اساس ضوابط و دستورالعمل)خود کنترلي( های میكروبي و شیمیایي لازمه برای انجام آزمون سازمان

 .کشتارگاه و مستندسازی مربوطه و کنترل کیفي بهداشتي فرآیند تولید و محصول نهایيدر  9داشتن برنامه خود کنترلي -22-1

 سازمان(. )براساس دستورالعمل هاشمارش کلي میكروارگانیسم -22-9

ها، تونل انجماد، سالن و ...( با های مختلف کشتارگاه )سردخانههای ثبت دما در بخشو سیستم مرغداشتن شمارشگر  -22-8

 تهیه گراف دما و حفظ اطلاعات حداقل شش ماهه قابلیت

توسط مسئول فني بهداشتي  آب چیلرها موقعبه تعویضکنترل دقیق کیفیت و کنترل دقیق برودت اتاق سرد، برودت و  -22-28

  )برابر دستورالعمل مربوطه( دمای مناسب آب اسكالدررعایت ، آبچكاني کافي لاشه، واحد

های سازمان بوده و در صورت درخواست افزایش عمر ماندگاری ت بر اساس دستورالعملعمر ماندگاری محصولا -22-22

محصولات بایستي طرح افزایش عمر ماندگاری محصول و اسناد اثباتي معتبر توسط متصدی یا صاحب کشتارگاه به اداره کل 

شیوه نامه تعیین عمر ماندگاری )که توسط دفتر  ارائه شود تا راستي آزمایي، اعتبارسنجي و تایید عمر ماندگاری درخواستي براساس

 نظارت بر بهداشت عمومي و مواد غذایي تدوین و ابلاغ خواهد شد( صورت گیرد.

ها توسط سازمان حاکي از عدم انطباق عمر ماندگاری و کیفیت محصولات در هر مرحله که نمونه برداری و نتایج آزمون -22-21

د، صاحب یا متصدی واحد موظف به فراخوان و جمع آوری محصولات توزیعي بوده و ملزم به با معیارهای بهداشتي سازمان باش

 های سازمان و زیر نظر اداره کل استان خواهد بود. اقدامات مدیریت خطر لازم بر اساس ضوابط و دستورالعمل

+برای اخذ رتبه  -22-29
A این  9-9شرایط و موارد مندرج در بند  احراز وجود امكانات، تجهیزات،الذکر، علاوه بر موارد فوق

  برنامه

 :مرغواحدهای مستقل فرآوری، قطعه بندی و بسته بندی گوشت  -12

رعایت کلیه ضوابط بهداشتي و  باهستند لذا  Aها و محصولات رتبه خود از کشتارگاه مرغبه تامین  و ملزم این واحدها موظف

با تایید   ین برنامه، محصولات قطعه بندی، فرآوری و بسته بندی شده این واحدهاهای سازمان و موارد ذکر شده در ادستورالعمل

 .خواهند بود Aاداره کل، رتبه 

                                                 
8
 . Self-Control 
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 Bبا درج رتبه  Bگرم کشتار شده در کشتارگاه رتبه  1188این واحدها مجاز به قطعه بندی و بسته بندی مرغ بالای  -21تبصره 

برنامه این  8-9مرغ پایان دوره بدون درج رتبه در برچسب محصول برابر بند دی در برچسب محصول و نیز قطعه بندی و بسته بن

 هستند.

  مراحل و زمان بندی اجرای طرح: -13

ماه  مرداد 21تا  2989تیر ماه  21از و ایجاد بسترهای اجرایي لازم در سطح ملي و استاني ) هاهماهنگي فاز اول: -13-1

2989:) 

دفتر نظارت بر بهداشت عمومي و مواد غذایي سازمان با دفتر توسط لازم شي و برون سازماني بین بخهای هماهنگي -29-2-2

صنفي  بهداشت و مدیریت بیماریهای طیور، معاونت امور دام وزارت جهاد کشاورزی، شرکت پشتیباني امور دام، انجمن

، انجمن صنفي بسته بندی فرآورده های مرغگوشت تولید  های زنجیره ایملي شرکت کشتارگاههای صنعتي طیور کشور، انجمن

برای ایجاد شرایط و بستر اجرایي لازم در  و ... مرکز سلامت محیط و کار وزارت بهداشت بهداشتي، -مي، انجمن مسئولین فنيدا

 .سطح ملي

کشتارگاههای صنعتي  های اجرایي ذیربط استاني،ها با ادارات و ارگانهای لازم ادارات کل دامپزشكي استانهماهنگي -29-2-1

پشتیباني امور دام استان، میادین و مراکز عمده عرضه و مصرف، مراکز قطعه بندی و بسته بندی و ... برای ایجاد  اداره کلطیور، 

 بستر اجرایي لازم در سطح استاني. شرایط و

 ( 1398آخر شهریور  ی واحدهای متقاضی و معرفی شده )تامرحله اول رتبه بند -13-2

های ساختاری و فني داخل کشتارگاه، شامل اصلاحات و هماهنگي آماده سازی کشتارگاههای مشمول طرح: -29-3

سورتر، قفس  –تونل انجماد  -سردخانه  -)دستگاههای تخلیه اتوماتیک اندرونه(، آماده سازی پیش سرد  1فعال نمودن خط 

 .(1398ور )تا آخر شهریهای ثبت دما و ... مرحله ای، سیستم دوشوی 

رتبه بندی شده در میادین خرده فروشي ؛ مراکز بزرگ  مرغ گوشت)عرضه  شروع مرحله اول عملیاتی طرح -13-4

 1398از اول مهر ماه ها و ...؛ مراکز عمده مصرف؛ مراکز فرآوری، قطعه بندی و بسته بندی(: عرضه نظیر هایپر مارکت

سایر  و لات طیور رتبه بندی شده در میادین عمده فروشي و توزیععرضه محصوشروع ) مرحله دوم عملیاتی طرح -29-5

 1398از اول دی ماه (: ترویجي -تدریجي  -صورت تشویقي به هامراکز عرضه و خرده فروشي

 توجهات: -14

: در مناطقي که احداث واحد تبدیل ضایعات در کشتارگاه توسط اداره کل حفاظت محیط زیست استان ممنوع اعلام 2 * توجه

بدیهي است در این موارد ارائه قرارداد کشتارگاه  شده است، ضرورتي به احداث واحد تبدیل ضایعات در داخل کشتارگاه نمي باشد.

با واحد مستقل تبدیل ضایعات دارای پروانه بهداشتي بهره برداری معتبر در سطح استان، برای رتبه بندی کشتارگاه و نیز در زمان 

 و صدور و یا تمدید پروانه بهداشتي الزامي است.
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از واحدهای پرورشي  "کشتاری خود را صرفا مرغ هستندتي طیور موظف صنعهای : صاحب و یا متصدی کلیه کشتارگاه1وجه ت *

و سامانه سماسط که دارای گواهي سلامت و گواهي حمل بهداشتي ثبت شده در سامانه سیستم  GISمجاز ثبت شده در سامانه 

ر را بر عهده دارد و در صورت عدم واین ام کنترلمسئول فني بهداشتي کشتارگاه وظیفه  باشند، تامین نماید.یكپارچه قرنطینه مي

  باشد.رعایت توسط کشتارگاه، موظف به گزارش موضوع به اداره دامپزشكي شهرستان/ اداره کل مي

+و Aتنها از طریق واحدهای دارای رتبه مرغ : صادرات محصولات خوراکي 9توجه  *
A  با رعایت کلیه معیارها و ضوابط

باشد. بدیهي است مسئولیت محض سلامت خشنامه های سازمان و کشور مقصد ميها و ببهداشتي مندرج در دستورالعمل

بوده و در صورت تشخیص عدم انطباق محصول با معیارهای  کالا مالکیا  واحدمحصول صادراتي بر عهده صاحب / متصدی 

های سازمان دستورالعمل بهداشتي سازمان و یا کشور مقصد و مرجوع نمودن محموله، اقدامات لازم برابر ضوابط، مقررات و

+یا  Aصورت خواهد گرفت. در صورت تكرار موارد عدم انطباق با معیارها و ضوابط بهداشتي سازمان، رتبه 
A  کشتارگاه تعلیق

+یا  Aشده و اجازه صادرات نخواهد داشت. فعال شدن مجدد رتبه 
A  در فرآیند  موارد عدم انطباقمنوط به اصلاحات لازم و رفع

 مسئول فني بهداشتي واحد و تایید اداره کل خواهد بود. تاییداز  تولید، پس

تایید  لازمه برابر این طرح و در صورت و اجرای شرایط تجهیزاتيبا بهینه سازی ساختاری،  Bکشتارگاههای رتبه  :4 توجه *

 ارتقاء یابند. Aبه رتبه توانند مياداره کل 

بر اساس این طرح " هر گونه محصولات مرغ صرفا و برچسب گذاری عرضه تولید، بسته بندی، 2989مهر ماه  : از اول1 توجه* 

ز رتبه بندی و برچسب خارج ا غیرهبدون آنتي بیوتیک و ارگانیک، ویژه، برتر، ممتاز، سبز، عناوین مختلف نظیر خواهد بود و ذکر 

 باشد. گذاری مطروح در این طرح ممنوع مي

ند، لاشه و اندرونه های آن غیر قابل مصرف گرم داشته باش 988: در صورتي که لاشه های مرغ گوشتي وزن کمتر از 6* توجه 

  انسان بوده و بایستي ضبط شده و برابر ضایعات کشتارگاهي برخورد گردد.

مورخ  98121/44باشد که با رعایت دستورالعمل گرم مي 2188تا  888بهترین وزن لاشه کامل جوجه کبابي بین  -1* توجه 

 انجام شود. "ستحصال، بسته بندی و عرضه گوشت جوجه کبابيتحت عنوان ضوابط پرورش، کشتار، ا" 26/6/2991

آئین نامه نظارت بهداشتي  4برابر ماده  ، با متخلفیندر صورت عدم رعایت مفاد این طرح از سوی واحد تولیدی -9توجه * 

   برخورد خواهد شد. دامپزشكي 
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 نمونه برچسب مشخصات محصولات: -15
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 :برای درج در کیسه محصولتوصیه های بهداشتی  -26
درجه  14رده و آن را بصورت پخته )حرارت عمق گوشت حداقل تا . از مصرف گوشت مرغ خام و نیم پز خودداری ک2

 سانتیگراد( مصرف نمایید. 
 گوشت مرغ خام را بر اساس تاریخ مصرف محصول، در یخچال یا فریزر نگهداری کنید.  -1
انه یخ زدایي گوشت مرغ در یخچال یا توسط مایكروویو انجام شود. گوشت خام را از غذاهای آماده مصرف، جداگ -9

 نگهداری کنید.

ها را بعد از تماس، تمیز کردن و خرد کردن گوشت و مرغ به خوبي با شوینده مناسب، سطوح کار، ظروف و دست -4
 شست و شو دهید.

 . هنگام پاک کردن و آماده سازی مرغ کامل حتي الامكان از دستكش استفاده نمایید. 1
 


